
Le MENU
BANQUET

APÉRITIFS
Apéritifs servis sous forme de table d’accueil 

Punch, sangria, softs et amuses bouches 

LE HORS D’OEUVRE
Croustillant de Chèvre chaud sur petite salade aux noix et tomates confites 

Ou 
Tartelette aux Pommes et Boudin grillé, sauce Porto  

Ou 
Duo de Saumon gravlax et fumé

LE PLAT

Magret de Canard, sauce au miel d’acacias 
Ou 

Noix de joues de Porc confites, sauce Bordelaise 
Ou 

Boeuf braisé au Madiran
Ou 

Filet de daurade, sauce piquillos

Tous nos plats sont garnis d’accompagnements au gré des saisons

DESSERT
Feuillantine au chocolat

Ou 
Tarte tatin aux pommes, crème d’Issigny

Ou 
Nougat glacé 

Sont compris dans nos menus et selon le choix de vos mets 
 * Vins  * Café

49€
Menu unique pour l’ensemble des invités

Assiette  de fromages (optionnel 7€ par personne)


